DECRETO N° 96.542/2020, DE 24 DE JUNHO DE 2020.
Publicado no DOM n° 14.019, de 24/06/2020.

Altera o Decreto n° 96.340, de 25 de maio de 2020,
que dispde sobre as medidas de distanciamento
social controlado, visando a prevengdo e o
enfrentamento a pandemia da COVID-19, em
regime de cooperacao com o Estado do Para.

O PREFEITO MUNICIPAL DE BELEM, no uso de suas atribuicdes legais,

Considerando a competéncia que lhe ¢ outorgada pelo inciso VII do art. 94 da Lei
Organica do Municipio de Belém - LOMB, para dispor sobre a estruturagdo,
organizacao e funcionamento da administragdo municipal;

Considerando que também incumbe ao Chefe do Poder Executivo expedir atos proprios
da atividade administrativa, a teor do inciso XX do art. 94 da LOMB;

Considerando as disposi¢des do Decreto n® 95.955, de 18 de margo de 2020, que
declarou emergéncia no ambito do Municipio de Belém, estabelecendo medidas de
prevenc¢ao, controle e contencdo de riscos, a fim de refrear a disseminagdo da COVID-
19, evitando danos e agravos a saude publica ¢ mantendo a regular prestagao dos
servigos publicos essenciais no periodo da pandemia declarada pela Organizacio
Mundial de Satde — OMS;

Considerando a decisdao do Supremo Tribunal Federal — STF, proferida em 24 de marco
de 2020, nos autos da Medida Cautelar na Acdo Direta de Inconstitucionalidade n°
6.341 — Distrito Federal, da lavra do Ministro Relator Marco Aurélio;

Considerando a competéncia concorrente normativa e administrativa municipal, por se
tratar de questdo de saude publica voltada ao coletivo, objetivando a prote¢ao de todos
os cidaddos, indistintamente;

Considerando a necessidade de adequar as medidas de distanciamento social controlado
previstas no Decreto n® 96.340, de 25 de maio de 2020, conforme plano de retomada
econOmica, em regime de cooperagao com o Estado do Para, visando o enfrentamento a
pandemia da COVID-19, no ambito do Municipio de Belém;

DECRETA :

Art. 1° O Decreto n° 96.340, de 25 de maio de 2020, passa a vigorar com as seguintes

alteracdes:

I — O caput do art. 6° passa a ter a seguinte redagao:
“Art. 6° Os estabelecimentos que desempenhem servico ou
atividade essencial, conforme Anexo I deste Decreto, bem como os
estabelecimentos que desenvolvam atividades nio essenciais
expressamente autorizadas a funcionar sdo obrigados a observar
os horarios do Anexo II e todas as regras de higiene e protecio
previstas nos protocolos gerais e especificos, aplicaveis



cumulativamente, elaborados pela Secretaria Municipal de Saude
— SESMA, para prevencao da disseminacio da COVID-19.” (NR)

II - Fica acrescentado §9° ao art. 6°, com a seguinte redagao:
“Art. 6° ...
(...)
§ 9°. A partir de 29 de junho de 2020, ficam liberadas as
atividades de treinamento realizadas em clubes profissionais de
futebol, na forma do Anexo VIIL.” (AC)

IIT — O art. 7° passa a ter a seguinte redacgao:
“Art. 7° coenenes
I — clinicas de estética;
IT — academias de ginastica;
III — bares, casas noturnas e estabelecimentos similares;
IV — praias, igarapés, balnearios e similares;
VYV - restaurantes, lanchonetes e estabelecimentos similares
localizados em orlas, praias e ilhas para consumo no local; e
VI — clubes, exceto para as atividades definidas nos §8° e §9° do
art. 6° e inciso XI do art. 9° deste Decreto.
Paragrafo unico. Fica permitido:
I — o acesso de empregados e fornecedores aos estabelecimentos,
observadas as regras de prevencdo e higiene previstas nos
protocolos estabelecidos nos Anexos deste Decreto;
II — o servico de entrega em domicilio (delivery) de produtos e
servicos, sem restricao de horario;
III — o servico de alimentacio, desde que seja embalado e vendido
na modalidade de retirada para consumo domiciliar, nos sistemas
pegue e leve (take away) e no carro (drive thru), sem
aglomeracdoes na hora da entrega, ficando proibida
disponibilizaciode mesas e cadeiras aos clientes. (NR)

IV — O art. 9° passa a ter a seguinte redagao:
“Art. 9° ..........
I — concessionarias, vedada a pratica de acdes promocionais
presenciais;
II — atividades realizadas em escritorios;
IIT — comércio de rua;
IV — atividades de construcio civil que nio estejam previstas no
Anexo I;
V — cultos, missas e eventos religiosos presenciais com publico de
até 15% (quinze por cento) da capacidade do local, limitado ao
total de 200 (duzentas) pessoas;
VI — shoppings centers, observado o disposto no art. 7° deste
Decreto;
VII — saldes de beleza e barbearias;
VIII — atividades imobiliarias;
IX- agéncias de viagem e turismo;
X — clubes, exclusivamente para as atividades definidas nos §8° e
§9° do art. 6° e inciso XI deste artigo; e
XI — restaurantes, lanchonetes e estabelecimentos similares da
area continental do Municipio, incluidas pracas de alimentacio de



shopping centers e restaurantes credenciados pelo Municipio
(boeiras), na forma do Anexo IX.

§ 1°. As demais atividades religiosas devem ser realizadas de modo
remoto, reconhecida sua essencialidade quando voltadas ao
desempenho de acdes de assisténcia social e atendimento 2a
populacio em estado de vulnerabilidade.

§ 2° As atividades previstas no inciso XI poderdo funcionar a
partir de 1° de julho de 2020.

§ 3°. Aplica-se o disposto no paragrafo anterior aos clubes abertos
na forma do inciso X deste artigo, que deverio manter bares,
piscinas e academias fechados para o publico.” (NR)

V — Os Anexos Il e V passam a vigorar na forma prevista neste Decreto;
VI - Acrescentam-se dois Anexos, numerados como VIII e IX.

Art. 2° Permanecem inalteradas e em plena vigéncia as demais disposig¢des dos Decretos
n® 96.340, de 25 de maio de 2020.

Art. 3° O Poder Executivo fara republicar o Decreto n® 96.340, de 25 de maio de 2020,
com as alteragcdes que lhe foram introduzidas pelo presente Decreto.

Art. 4° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.

PALACIO ANTONIO LEMOS, 24 DE JUNHO DE 2020.

ZENALDO RODRIGUES COUTINHO JUNIOR
Prefeito Municipal de Belém

ANEXO II
ATIVIDADES HORARIOS
Abertura | Fechamento
AGENCIAS BANCARIAS E CASAS LOTERICAS 07h00 19h00
ALIMENTACAO — PRODUCAO E DILIVERY 24 HORAS
COMERCIO DE GAS GLP E LAVANDERIAS 10h00 19h00
COMERCIO DE LOJAS DE RUA 09h00 17h00
COMERCIO DE MATERIAIS DE CONSTRUCAO 08h00 18h00
COMERCIO DE VEICULOS, OFICINAS E AUTO | 08h00 17h00
PECAS
COMERCIO POR ATACADO 09h00 17h00
COMERCIO VAREJISTA 09h00 17h00
CONSTRUCAO CIVIL 07h00 | 17h00
DEPOSITO E DISTRIBUIDORA 06h00 16h00
EMPREGADAS DOMESTICAS 24 HORAS
FARMACIAS E DROGARIAS 24 HORAS
FEIRAS, AVIARIOS, ACOUGUES, PEIXARIAS E | 06h00 16h00
HORTIFRUITS
HIPERMERCADOS, SUPERMERCADOS, MERCADOS 24 HORAS
E MERCIARIAS
IGREJA/TEMPLOS RELIGIOSOS 24 HORAS
INDUSTRIA 07h00 | 17h00




INFORMACAO E COMUNICACAO 10h00 | 19h00
LOJAS DE CONVENIENCIAS SEM CONSUMO NO 24 HORAS
SALAO OU NO POSTO EM QUE SE LOCALIZA
PADARIAS E CONFEITARIAS SEM CONSUMO NO | 06h00 | 20h00
SALAO
PET SHOPS, LOJAS DE PRODUTOS PARA ANIMAIS, | 09h00 | 17h00
MEDICAMENTOS VETERINARIOS E COMERCIO DE
INSUMOS AGRICOLAS

ANEXO V
PROTOCOLO SANITARIO ESPECIFICO — SHOPPING CENTERS

A Prefeitura Municipal de Belém, através da Secretaria Municipal de Saude/ Vigilancia
Sanitaria, objetivando a retomada da economia com a reabertura gradual dos
estabelecimentos comerciais de Belém, conforme Decreto no 96.340/2020-PMB,
através do presente instrumento, estabelece Protocolo Sanitario Especifico para
SHOPPINGS CENTERS como medida de seguranca e satde a trabalhadores e clientes
no enfrentamento a Covid-19.

Ambito: Clientes, Colaboradores, Lojistas e Funcionarios de Shopping Centers.

ORIENTACOES ESPECIFICAS

* O horério de funcionamento do Shopping Center serd de 12 a 20 h exceto restaurantes
e lanchonetes que poderdo funcionar até as 23h, cumprindo as exigéncias do protocolo
especifico para restaurantes e lanchonetes, Anexo IX;

* Recomendar a realizagdo de medicao da temperatura dos clientes e colaboradores na
entrada do estabelecimento;

» Importante: ¢ considerado febre temperaturas acima de 37,6°. A medi¢ao devera ser
realizada com termometro a laser de testa;

* Recomendar a realizacao de testagem para Covid-19 aos funciondarios e colaboradores.
A coleta de material deverd ser em local apropriado e exclusivo para a testagem, com
espaco para anamnese do paciente por um profissional da saude legalmente habilitado.
Caso o estabelecimento opte para a realizacdo do exame nas dependéncias da empresa o
mesmo devera obter Autorizagao da Vigilancia Sanitaria Municipal;

» Manter fechadas as areas de entretenimento e recreagdo, como brinquedoteca, jogos
eletronicos, playgrounds, cinemas, teatros e congéneres;

* As pragas de alimentacdo funcionardo na forma do protocolo especifico para
restaurantes, lanchonetes e similares;

» Fica proibido a realizacdo de eventos e/ou promogdes que gerem aglomeragoes;

* Fica proibido o uso de carrinhos de bebé fornecidos pelo shopping;

* Fica proibido a provacdo dos produtos colocados a venda no estabelecimento;

* Realizar o controle de entrada de pessoas nos sanitarios;

« Disponibilizar Alcool em gel nas entradas do estabelecimento, nas saidas das escadas,
escadas rolantes, elevadores e sanitarios;

* Limitar o uso do estacionamento a 50% de sua capacidade;

» Viabilizar a saida automatica do ticket de estacionamento nas cancelas, evitando o
contado com botdes. Quando ndo possivel, instalar dispensador de 4lcool em gel nas
cancelas;



* Estabelecer mensagens eletronicas nas cancelas e no interior do estabelecimento sobre
a importancia do cuidado e aten¢do as medidas de saude para combater a Covid-19, bem
como, cartazes e banner com informagodes sobre os procedimentos implantados;

* Priorizar pagamento com cartdes de crédito ou débito, de preferéncia utilizando a
tecnologia de aproximagdo ou que o cliente insira o proprio cartao.

DESTINACAO ADEQUADA DE RESIDUOS SOLIDOS

* Para o descarte de luvas e mascaras descartaveis, € preciso usar sacos duplos, fechados
com lacre ou nd, com até dois ter¢os de sua capacidade;

« E importante armazenar de forma adequada todo lixo produzido no estabelecimento e
remové-lo adequadamente;

* O lixo deve ser armazenado e ensacado em recipientes apropriados com tampa;

* O profissional responséavel pelo recolhimento do lixo, deve estar paramentado com
mascara e luvas emborrachadas reutilizaveis, adequadas para higienizagao com produtos
de limpeza.

NO SISTEMA DE CLIMATIZACAO (AR CONDICIONADO)

» Antes de reabrir o estabelecimento, devera ser realizada a limpeza ¢ manutencao de
todo o sistema de climatizagdo (aparelhos de ar condicionados, dutos, torres de
resfriacdo e etc.). Serd obrigatéria a apresentacdo a autoridade sanitaria do municipio
comprovante de realizagdo dos servigos por empresa/profissional qualificado;

* Manter a renovagdo de ar exigida pela legislacao e realizar a troca dos filtros de ar,
sempre quando atingir o tempo limite de uso, limpar os filtros dos equipamentos de ar
condicionados pelo menos uma vez a cada quinze dias;

« E fundamental que o estabelecimento cumpra todas as etapas do Plano de
Manutengdo, Operacao e Controle do Sistema de Climatizacdo (Lei Federal

13.586/2018).
Belém, 24 de junho de 2020.

LUIZ SEBASTIAO DO NASCIMENTO Diretor DEVISA/SESMA
SERGIO FIGUEIREDO DE AMORIM Secretario Municipal de Saude

ANEXO VIII

PROTOCOLO SANITARIO ESPECIFICO - RETOMADA DE CLUBES DE
FUTEBOL PROFISSIONAL

A Prefeitura Municipal de Belém, através da Secretaria Municipal de Saude/Vigilancia
Sanitaria, objetivando a retomada da reabertura gradual das atividades no Municipio de
Belém, conforme Decreto no 96.378/2020-PMB, de 1°. de junho de 2020, através do
presente instrumento, estabelece Protocolo Sanitario Especifico para RETOMADA DE
CLUBES DE FUTEBOL PROFISSIONAL como medida de seguranca e satde a
populagdo em geral no enfrentamento a Covid-19.

Ambito: Atletas, Comissio Técnica, Colaboradores e Funcionarios de Clubes de
Futebol.

ORIENTACOES ESPECIFICAS PARA RETOMADA DA ROTINA DE
TREINAMENTO DE CLUBES FUTEBOL PROFISSIONAL.:



1 - RECOMENDACOES OBRIGATORIAS

* A rotina de treinamento obedecerd a metodologia dividida em fases e evoluira de
acordo com as condigdes locais da pandemia e autorizagao da prefeitura municipal de
Belém, assim como critérios fisicos e técnicos dos atletas;

« E obrigatorio a desinfec¢do com pulverizagdo de todas as areas do clube com produto
desinfetante apropriado para o uso (4lcool a 70%, agua sanitaria...);

* Instalacdo de dispenser de alcool a 70% em todos os setores do clube;

* Reducdo do numero de colaboradores circulantes em todos os horarios, afastando os
grupos de risco;

» Controle das medidas relacionadas a alimentagdo e nutri¢ao, de acordo com a RDC
216/2004 — ANVISA;

» Realizacdo de acolhimento dos atletas e colaboradores com entrevista, através de
questiondrio, avaliagdo médica e orientacdes;

» Adaptagdo, disciplina e organizacdo de todos os colaboradores para melhor
implementagdo das normas de seguranca e higiene com relagao ao uso de equipamentos
de protecao individual (EPIs), etiqueta pessoal e distanciamento;

* O uso dos EPIs (mascaras, luvas e face shields, por todos os envolvidos nos
treinamentos em todas as fases;

* O atendimento médico e odontologico devera ser realizado de forma individualizada
na presenca do profissional médico/odontélogo e um assistente. Todos devem usar EPI
de forma adequada e todos os equipamentos utilizados devem ser higienizados e/ou
esterilizados apds cada atendimento;

* O atendimento de fisioterapia podera ocorrer em duplas em cada sessao, podendo ser
realizado em grupo de acordo com as atividades elaboradas pelo profissional de
fisioterapia durante cada fase, respeitando as orientagdes de distanciamento e
higienizagao;

» Fornecer kits individuais dos uniformes para os atletas e comissao técnica, que
deverao permanecer aos cuidados dos mesmos;

* Autorizar o uso da academia na fase 3, restrito a 4 atletas por treino, com higienizacao
constante e limpeza pelo usudrio dos aparelhos antes e apds cada treino;

» Vedada a participagdo do publico em dias de treino, sendo autorizado o acesso restrito
a atletas e funcionarios em escala de trabalho, e autoridades publicas para o exercicio de
fiscalizagao.

REALIZACAO DE TESTES

* Devera ser realizado testagem para COVID nos atletas, comissdo técnica e
funcionarios antes da reapresentacdo, de acordo com a data pré determinada pela
diretoria;

* Casos suspeitos deverado ser afastados das atividades, isolados e submetidos a avali¢ao
médica e exames necessarios, sendo liberados para as atividades somente apds
confirmado baixo risco para transmissao através da avaliagao médica;

» Todos os casos confirmados deverdo ser notificados a vigilancia epidemiologica do
Municipio de Belém, através do e-mail notificabelem@gmail.com e/ou pelo numero
984163255 e permanecer em quarentena pelo periodo de 14 dias a partir do inicio dos
sintomas ou por tempo maior a critério médico;

» Recomenda-se a atualizacdo da situagdo vacinal contra influenza para todos os
individuos do clube.

RECOMENDACOES AOS ATLETAS



» Para o deslocamento devem dar preferéncia para veiculos particulares, evitando- -se
caronas e paradas desnecessarias;

* Responder a avaligao médica didria e medi¢ao de temperatura;

* Levar o minimo de objetos pessoais possivel;

» Utilizar kit de treino individual e alcool 70%;

* Pegar seu proprio suplemento, frutas e agua;

* Dirigir-se diretamente ao campo para o treino;

* Ao final do treino deixar os objetos para a higienizacdo e dirigir-se para casa evitando
parada no caminho;

* Ao chegar em casa, manter as medidas de prevengao e etiqueta pessoal de higiene.

PLANEJAMENTO DAS ATIVIDADES

FASE 1 - TRABALHO EM HOME OFFICE
* Treinamento a distancia de acordo com a orientacdo da comissao técnica.

FASE 2 - TRABALHO IN LOCO COM DISTANCIAMENTO

* Realizagdo de avaliagdo clinica e testagem e entrega de kits individuas.

* Treinamento presencial em campo de acordo com a divisao de grupos de 06 a 08
atletas por grupo, respeitando o distanciamento e normas de seguranca.

* Proibido acesso ao vestidrio.

* Proibido acesso a lavanderia.

FASE 3 - TRABALHO IN LOCO EM GRUPO

 Treinamento em grupo com restricdes de contato e limitagdo do uso de algumas areas
de uso comum.

* Proibido acesso ao vestiario.

* Proibido acesso a lavanderia.

FASE 4 - RETOMADA TOTAL

* Treinamento sem restri¢des de contato.

* Permitido acesso a todas as areas do clube.

» Manter etiqueta respiratoria e cuidados de higiene.

2- SANITIZACAO DE AMBIENTES

» Manter todos os ambientes ventilados;

» Reforgar o servico de limpeza e higienizacdo no estabelecimento, com frequéncia
minima a cada 2 h nas mesas, maganetas, banheiros, pisos e paredes, sendo que o
trabalhador da higienizagdo devera utilizar EPIs (luva de borracha, avental, calca
comprida, sapato fechado). Realizar a limpeza e desinfeccdo das luvas de borracha com
agua e sabao seguido de fric¢do com alcool a 70%, por 20 segundos. Obs.: recomenda- -
se guardar os EPIs em armdrios com compartimento duplo ou armério separado dos
pertences pessoais;

* Disponibilizar alcool em gel a 70% na entrada do clube e demais acessos a vestiarios;

* Manter papel toalha descartdvel nas macas para atendimento médico e/ou
fisioterapico, apds o uso, descarta-las;

» Ao fim de cada troca de atleta realizar a desinfeccdo dos mobilidrios e equipamentos
utilizados no atendimento médico e/ou fisioterapico, friccionando por 20 segundos com



pano seco e limpo embebido com alcool 70% ou outro desinfetante apropriado para o
uso;

* O clube deve ter também dispensadores de alcool 70% em gel nos banheiros ¢ em
locais de grande fluxo de pessoas; IMPORTANTE: O uso do alcool 70% gel ndo
substitui a lavagem das maos com sabonete liquido e a secagem com papel-toalha

* Proibir o uso de bebedouros de uso comum.

3- COMUNICACAO

* Proibir a realizagdo de eventos que gerem aglomeragoes;

» Estabelecer horario especifico para realizagdo de treinamentos e primar para o
cumprimento dos mesmos;

* N4o realizar treinamentos com contato fisico, como lutas;

* Realizar o registro diario de todos os atletas e colaboradores, informando os horarios
de entrada e saida dos locais de treinamento, para controle, caso se verifique algum caso
confirmado ou suspeito de Covid-19;

4- MONITORARAMENTO

« E importante que todos os clubes tenham elaborado Protocolos a ser implantados na
rotina do clube, levando em consideragdo as medidas elencadas neste documento;

* Realizar treinamento com atletas e funcionarios sobre as a¢des de controle e prevencao
da COVID-19 e conscientizar sobre a importancia do cumprimento dessas agoes;

« E de inteira responsabilidade do clube o cumprimento das medidas de seguranga no
controle da COVID-19;

» Exercer rigoroso controle no cumprimento das medidas de seguranga adotadas no
clube;

» Estabelecer no interior do clube informativos sobre a importancia do cuidado e
atencdo as medidas de satde para combater a Covid-19, bem como, os procedimentos
implantados.

5- DESTINACAO ADEQUADA DE RESIDUOS SOLIDOS

* Para o descarte de luvas e méscaras descartaveis, € preciso usar sacos duplos, fechados
com lacre ou n6, com até dois ter¢os de sua capacidade;

« E importante armazenar de forma adequada todo lixo produzido no clube e remové-lo
adequadamente;

* Os residuos de servigos de satide devem seguir rigorosamente as medidas implantadas
e contempladas no Plano de Gerenciamento de Residuo de Servigo de Saude — RDC
222/18 — ANVISA;

» O profissional responsavel pelo recolhimento do lixo, deve estar paramentado com
mascara e luvas emborrachadas reutilizaveis, adequadas para higieniza¢ao com produtos
de limpeza.

6- NO SISTEMA DE CLIMATIZACAO (AR CONDICIONADO)

* Manter limpos os componentes do sistema de climatizagdo (bandejas, serpentinas,
umidificadores, ventiladores e dutos) dos equipamentos de ar condicionado de forma a
evitar a difusdo ou multiplicacdo de agentes nocivos a saude humana e manter a
qualidade interna do ar.

» Manter a renovagdo de ar exigida das areas comuns;

» Realizar a manutencao periddica dos aparelhos de ar condicionados de uso comum,
limpar os filtros dos equipamentos pelo menos uma vez a cada quinze dias.



Belém, 24 de Junho de 2020.

LAURO CESAR CASTRO DO NASCIMENTO Assessor Superior - Devisa/Sesma
RAIMUNDO NONATO BINTECOURT DE SENA Assessor Técnico - Sesma
SERGIO DE AMORIM FIGUEIREDO Secretario Municipal De Satde

ANEXO IX
PROTOCOLO SANITARIO ESPECIFICO — RESTAURANTE E LANCHONETES

A Prefeitura Municipal de Belém, através da Secretaria Municipal de Saude/Vigilancia
Sanitaria, objetivando a retomada da economia com a reabertura gradual dos
estabelecimentos comerciais de Belém, conforme Decreto no 96.378/2020-PMB, de 1°.
de junho de 2020, através do presente instrumento, estabelece Protocolo Sanitario
Especifico para RESTAURANTES E LANCHONETES como medida de seguranca e
saude a trabalhadores e clientes no enfrentamento a Covid-19.

Ambito: Clientes, Colaboradores e Funcionarios de Restaurantes e Lanchonetes.

ORIENTACOES ESPECIFICAS PARA RESTAURANTES E LANCHONETES

1-Distanciamento Social

* Colaboradores do grupo de risco devem permanecer em casa e realizar servico em
regime de home-office ou teletrabalho, areas administrativas;

* Caso residam com pessoas do grupo de risco, realizar preferencialmente servico em
regime de home-office, e/ou readaptados a servigos que ndo tenha contato préximo e
obedecer rigorosamente as regras de distanciamento social e etiquetas de higiene;

* Designar funciondrios devidamente equipados com madscaras e/ou luvas e/ou
faceshield quando necessario, para: organizacdo da entrada (evitando aglomeracdes),
orientagdes aos clientes/colaboradores, borrifagdo de alcool 70% na entrada, ou
indicacdo da obrigatoriedade de seu uso na entrada, uso de totens com alcool 70% ou
dispensadores, fiscalizagdo do uso correto da mascara e afericdo de temperatura dos
clientes e colaboradores na entrada do estabelecimento. Importante: ¢ considerado febre
temperaturas acima de 37,6°. A medicao devera ser realizada com termometro a laser de
testa;

* Fica estabelecido o horario de funcionamento a almoco de 11 as 15 h e jantar de 19 as
23 h;

* Realizar controle de pessoas, mantendo a lotagdo maxima a 40% da capacidade do
espaco, contemplando somente pessoas sentadas;

* Ajustar o layout do saldo de forma a manter distdncia minima de 2m (dois metros)
entre as mesas, limitadas ao nimero de 4 cadeiras, ocupadas preferencialmente pelo
mesmo grupo familiar;

* O Balcao servira apenas de apoio, ndo devendo haver consumo por clientes no mesmo;
* Fazer demarcagdo de distanciamento de 1,5 m no balcio da lanchonete,
disponibilizando alimentos prontos, devidamente protegidos e embalados para
consumo;

* Restringir, méximo possivel, os servicos de atendimento a mesa do cliente;



» Manter a distdncia minima de 1,5m (um metro e meio) entre pessoas, nas filas de
acesso ao elevador, escadas, balcdes, caixa eletronico, guiché de pagamento e outros;

» Ndo permitir pessoas transitando nas areas comuns (fora das mesas) sem o uso de
mascaras de protecao;

 Organizar pessoas em filas na parte externa do estabelecimento, para que ndo haja
aglomeracdo, recomenda-se a fixagdo de indicadores visuais que possibilitem
organizacdo dessas filas com distanciamento de 1,5 m;

* Priorizar pagamento com cartdes de crédito ou débito, de preferéncia utilizando a
tecnologia de aproximagao ou que o cliente insira o proprio cartao.

2-Higiene Pessoal para Clientes, Colaboradores e Fornecedores

* Incentivar uma boa higiene respiratéria (etiqueta respiratédria: deve-se cobrir o nariz e
a boca com lencos descartaveis ou toalha de papel), evitando tocar os olhos, nariz e
boca e higienizando as maos na sequéncia;

* Disponibilizar a todos os clientes e funcionarios, acesso facil a pias providas de agua
corrente, sabonete liquido, toalhas descartaveis nao reciclaveis, lixeiras com tampa
acionada por pedal, na indisponibilidade de pias manter frascos com alcool 70% gel
para uso de funcionarios e clientes;

* O uso de luvas ¢ recomendado somente para operagdes especificas, quando ndo for
possivel o uso de um utensilio. Nao ¢ recomendado o uso de luvas em todas as
atividades, pois as mesmas ndo garantem mais prote¢do do que a lavagem e
higienizagao das maos;

 Evitar erros de manipulagdo e contaminag¢do cruzada na hora de vestir luvas e
mascaras, porém a higienizacdo das maos e a etiqueta respiratdria sem a higienizagao
das maos pode prejudicar a eficicia na reducdo do risco de transmissao.

* Os colaboradores devem ser orientados a evitar conversar, tocar o rosto, nariz, boca e
olhos durante o atendimento aos clientes, durante as atividades de manipulaciao de
alimentos e nos atendimentos dos caixas ou qualquer outra atividade;

* Incentivar a lavagem constantes das maos ou higienizagao com alcool a 70%;

* Disponibilizar frascos com alcool 70% gel para uso individual em cada mesa de
atendimento ao publico. Orientar para que seja realizada a fric¢do das maos com o
alcool 70 % a cada atendimento/manipulacdo de documentos.

3-Sanitizacao de Ambientes

» Manter todos os ambientes ventilados;

» Reforgar o servico de limpeza e higienizacdo no estabelecimento, com frequéncia
minima a cada 2 h nas mesas, maganetas, banheiros, pisos e¢ paredes, sendo que o
trabalhador da higienizagdo devera utilizar EPIs (luva de borracha, avental, calca
comprida, sapato fechado). Realizar a limpeza e desinfeccdo das luvas de borracha com
agua e sabao seguido de fric¢do com alcool a 70%, por 20 segundos. Obs.: recomenda- -
se guardar os EPIs em armdrios com compartimento duplo ou armério separado dos
pertences pessoais;

* Disponibilizar alcool em gel a 70% na entrada do estabelecimento e orientar os
clientes para a sua utilizagao;

* Ao fim de cada troca de cliente realizar a desinfec¢do dos mobilidrios e equipamentos
utilizados no atendimento, friccionando por 20 segundos com pano seco e limpo
embebido com élcool 70% ou outro desinfetante apropriado para o uso;

» Manter os pratos e talheres higienizados ¢ devidamente embalados individualmente de
forma a evitar a contaminagao;

* Proibir o uso de bebedouros de uso comum. 4-Comunicagao



* Proibir a realizagdo de eventos que gerem aglomeragdes;

« E proibido o uso de buffet self service, sendo autorizado somente a comercializa¢io de
pratos a La Carte;

» Caso o estabelecimento possua “espaco Kids”, o mesmo devera permanecer fechado.

5-Monitoraramento

* Realizar treinamento com a equipe sobre as a¢des de controle e prevengdo da COVID-
19 e conscientizar sobre a importancia do cumprimento dessas acoes;

« E de inteira responsabilidade do estabelecimento o cumprimento das medidas de
seguranca no controle da COVID-19;

» Exercer rigoroso controle no cumprimento das medidas de seguranca adotadas no
estabelecimento;

 Restringir aos clientes a permanéncia maxima de 2 (duas) horas nos servigos de
alimentacao;

» Estabelecer no interior do estabelecimento informativos sobre a importancia do
cuidado e atencdo as medidas de satide para combater a Covid-19, bem como, os
procedimentos implantados.

DESTINACAO ADEQUADA DE RESIDUOS SOLIDOS

* Para o descarte de luvas e mascaras descartaveis, € preciso usar sacos duplos, fechados
com lacre ou nd, com até dois ter¢os de sua capacidade;

« E importante armazenar de forma adequada todo lixo produzido no estabelecimento e
remové-lo adequadamente;

* O lixo deve ser armazenado e ensacado em recipientes apropriados com tampa;

* O profissional responséavel pelo recolhimento do lixo, deve estar paramentado com
mascara e luvas emborrachadas reutilizaveis, adequadas para higienizagao com produtos
de limpeza.

NO SISTEMA DE CLIMATIZACAO (AR CONDICIONADO)

* O Estabelecimento deve cumprir todas as etapas do Plano de Manutengao, Operacao e
Controle do Sistema de Climatizacdo (Lei Federal 13.586/2018).

* Manter limpos os componentes do sistema de climatizagao (bandejas, serpentinas,
umidificadores, ventiladores e dutos) dos equipamentos de ar condicionado de forma a
evitar a difusdo ou multiplicagdo de agentes nocivos a saide humana e manter a
qualidade interna do ar.

* Manter a renovacao de ar exigida das areas comuns;

* Realizar a manutencdo periddica dos aparelhos de ar condicionados de uso comum,
limpar os filtros dos equipamentos pelo menos uma vez a cada quinze dias.

Belém, 24 de Junho de 2020.
LAURO CESAR CASTRO DO NASCIMENTO Assessor Superior - Devisa/Sesma

RAIMUNDO NONATO BINTECOURT DE SENA Assessor Técnico - Sesma
SERGIO DE AMORIM FIGUEIREDO Secretario Municipal De Saude



